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Andrés Betancor

Menos normas,
menos corrupcion

e mire adonde se mire, encontramos corrupcion. La

corrupcion es el mal que aqueja a las democracias del

mundo. Pero este mal de muchos no nos consuela: nos
indigna y desalienta. ;Cual es la solucion a la corrupcién? No
existen medidas que laerradiquen, sino sélo algunas paliativas
que buscan reducirla. Mas normas; ésta es la via mas facil y
sencilla. E1 Gobiernoy los partidos politicos han anunciado un
nuevo paquete de normas. ;Pero, necesitamos realmente mas
normas?

Essignificativo que los casos de corrupcion suelen estar rela-
cionados con dos tipos de actividades de las Administraciones
publicas: la contratacion administrativa y el urbanismo. Son los
dos sectores que cuentan con mayor regulacion. Tanta y tan
densa que la convierte en extraordinariamente compleja. Por
ejemplo, si utilizamos cualquier base de datos juridica, apare-
cen indexados ala voz “urbanismo”, mas de 2.500 textos lega-
les vigentes, sin incluir planes y ordenanzas locales, los cuales
pasan a ser casi 2.000 en el caso de la contratacion administra-
tiva. Estamos hablando de miles y miles de paginas. La vigente
Ley de Contratos del Sector Pablico, por ejemplo, ocupaba 101
paginas del BOE. Todo o casi todo estd regulado y re-regulado
por el Estado, las Comunidades Auténomas y las Entidades lo-
cales, sin olvidar a la Unién Europea. Siempre se podria mejo-
rar éste u otro aspecto, se podria introducir ésta o aquella refor-
ma. Sin embargo, creo que es tiempo de que comencemos a
pensar que los problemas, como el de la corrupcion, no se solu-
cionan aprobando nuevas normas, que impongan nuevas car-
gas a todos, buenos y malos, sino cumpliendo las ya aprobadas.

Las normas se cumplen por conviccion o por temor. Laame-
naza de la sancion es clave en la logica de las normas juridicas.
Se podria incrementar la pena, pero laamenaza no es creible si
luego no se impone. Este es el papel de las instituciones de con-
trol del cumplimiento, y donde es preciso actuar. La Sindicatu-
ra de Comptes de Catalunya aprecio indicios de irregularida-
des en el Ayuntamiento de Santa Coloma, pero los politicos no
atendieron sus quejas y no pudo continuar su labor por falta de
medios. Los politicos apuestan por las normas, porque es lares-
puestamas baratay més espectacular, ain cuando saben que es
lamas ineficaz. Cambian las normas para que todo sigaigual. El
cambio normativo oculta el problema, no lo soluciona. Hay que
reforzar las instituciones de control y, sobre todo, evitar la ten-
tacién politizadora. No hay nada mas nefasto paralalucha con-
trala corrupcion que el que los ciudadanos aprecien que éstase
hace con criterios politicos. La ecuacion es, a mi juicio, clara:

APARTIR DE 2011, LA FACULTAD DE MONDRAGON IMPARTIRA EL PRIMER GRADO UNIVERSITARIO DE ESTUDIOS
CULINARIOS, GRACIAS A LA INICIATIVA DE UN GRUPO DE CHEFS VASCOS A TRAVES DEL BASQUE CULINARY CENTER.

La gastronomia se hace
ciencia en el aula magna

Marta Fernandez. Madrid
A mediados de los afos seten-
ta del siglo pasado, un grupo
de chefs vascos lideré el mo-
vimiento de la Nueva Cocina
Vasca. Fue el germen del gas-
troordago espariol al lideraz-
go culinario francés, que des-
pués culminé Ferran Adria al
elevar la vanguardia espafiola
al puesto niimero uno del pla-
neta. Algunos de esos cocine-
ros (como Juan Mari Arzak,
Pedro Subijana e Hilario Ar-
belaitz) y varias generaciones
de sus hijos ideoldgicos (An-
doni Luis Aduriz, Martin Be-
rasategui o Eneko Atxa) lide-
ran ahora la primera Facultad
de Ciencias Gastrondmicas
espafiola, creada enla Univer-
sidad de Mondragon.
Bajolainiciativa del Basque
Culinary Center, nace esta fa-
cultad y un centro de investi-
gacion, que aspira a “ser un
referente internacional”,
avanzo ayer Joxe Maria Aize-
ga, director de este centro y
vicerrector de la Universidad
de Mondragon. “Grandes co-
cineros reclamaban desde ha-
ce tiempo el salto a la educa-
cién universitaria”, afiade.
Conunainversion de 15 mi-
llones de euros en la construc-
cion de su sede de 10.000 me-
tros cuadrados en Mondra-
g6n, el Basque Culinary Cen-
ter empezara a promover la
investigacion y a organizar

La ministra de Ciencia e Innovacién, Cristina Garmendia, ayer en Madrid, con los cocineros Eneko Atxa,
Pedro Subijana, Juan Mari Arzak y Andoni Luis Aduriz, en la presentacion del Basque Culinary Center.

‘Gastrofacultades’

El Culinary Institute of
America, en donde cursar un
titulo de rango universitario
cuesta 20.000 ddlares
(13.595 euros), es la maxima
referencia mundial en
gastrofacultades. Ademas,
existen las Escuelas de
Hosteleria de Lausanne y
Glion (Suiza) y la Universidad
de Ciencias Gastronémicas
Slow Food en Turin (ltalia).

En septiembre de 2011, con su
edificio ya operativo, esta Fa-
cultad empezara a impartir el
primer Grado en Ciencias
Gastrondmicas y Culinarias
(un titulo de 4 afios), que ha
podido crearse gracias a la
mayor flexibilidad que ofrece
el Plan Bolonia. La oferta se
completara con masteres y
cursos de posgrado.

Apoyo institucional

La creacion de este centro
universitario y de investiga-
cién, surgido de la inquietud
de los chefs vascos, halogrado
el apoyo del Ministerio de

aporta 7 millones de euros), el
Ayuntamiento de San Sebas-
tian, la Diputacion Foral de
Guiptzcoa y el Gobierno vas-
co. “El centro nace con vision
nacional e internacional”,
aclara Aizega.

En investigacion, se pro-
movera la cooperacion con
empresas “Queremos incor-
porar marcas lideres de la in-
dustria alimentaria al patro-
nato de la fundacién”, anun-
cia Aizega. Ayer, el Basque
Culinary Center firmé un
acuerdo con la Real Acade-
mia Espafiola de Gastrono-
mia sobre I+D en gastrono-

mas control, mas cumplimiento, luego menos corrupcion. cursos de formacion en 2010. Ciencia e Innovacion (que  miaynutricion.
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